Weinhaus Feiter Der Geschmacksverstarker

Feta-Kase mit Kirschtomaten, Knoblauch und Oliven

Zutaten fUr 4 Personen

300 g Feta, 16 Kirschtomaten, 2 Knoblauchzehen, 3 Zweige Thymian, 3 Zweige
Oregano, 1 Zweig Basilikum, 80 g schwarze Oliven, 4-5 EL Olivendl, Salz,
Pfeffer

Backofen auf 200 Grad (Umluft 180 Grad) vorheizen. Feta wirfeln. Tomaten
waschen, halbieren. Knoblauch abziehen, in diinne Scheiben schneiden.
Krauterblatter hacken. Alles zusammen mit Oliven und -6l mischen, mit Salz
und Pfeffer wiirzen.

4 Stiicke Back- oder Pergamentpapier (je ca. 30 mal 20 cm) nebeneinander
legen. Die Kdsemischung darauf verteilen.

Jeweils ein zweites Stlick Papier (etwas groRer als das erste) darauflegen. Beide
Bdgen an den Seitenkanten doppelt oder dreifach falzen, also so dicht
verschlieRen, dass aus den Packchen kein Dampf entweichen kann. Mit
Biroklammern oder Holzwascheklammern fixieren. Padckchen auf ein
Backblech legen, fir 15-20 Minuten in den Ofen schieben.

Packchen aus dem Ofen nehmen und zum Servieren auf Teller setzen.
Vorsichtig 6ffnen(heil’er Dampf entweicht).



