(@ 03

Weinhaus Feiter Der Geschmacksverstarker

Caesars Salad

Zutaten

Y4 TL Salz, ¥4 TL frisch gemahlener Pfeffer, 2 EL WeiRweinessig, 2 EL
Zitronensaft, 1 zerdriickte Knoblauchzehe, ¥ TL Dijon-Senf,

1 TL Worcestersauce, 2 fein gehackte Sardellenfilets, 1 Eigelb,

125 ml Olivendl, 1 Kopf Romana-Salat, 75 g Bacon, 50 g Parmesan,
100 g WeiBbrot, gewirfelt, in Ol knusprig gerostet

Zubereitung

In einer groRen Schissel Salz, Pfeffer, Essig, Zitronensaft, Knoblauch, Senf,
Worcestersauce, Sardellenfilets und Eigelb grundlich verrihren. Unter kraftigem
Rihren mit dem Schneebesen das Ol dazu traufeln, bis eine samige Mayonnaise
entsteht.

Den Salat waschen und in mundgerechte Stiicke zerkleinern, den Bacon
knusprig braten und zerbrdseln.

Salat, Bacon, geriebenen Parmesan und Croutons mit der Sofl3e vermischen und
servieren.



