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Weinhaus Feiter Der Geschmacksverstarker

Cheesecake im Glas

Zutaten fir 4 Portionen: 350 g Frischkése, auch fettarmer, 300 g
Joghurt, 1,5% Fett, 5 EL Puderzucker, 3 TL Zitronensaft, 1 Pckg
Vanillezucker, 6 Kekse (\Vollkornbutterkekse), 1 Becher
Fruchtaustrich, Himbeer oder Erdbeer, Beeren nach Wabhl.

Frischkase, Joghurt, Puderzucker, Zitronensaft und Vanillezucker gut
verrihren. Die Butterkekse zerbrdseln und 2/3 der Brosel in Glaser
flllen. Frischkdsecreme und je einen gestrichenen Essloffel
Fruchtaufstrich abwechselnd in die Gl&ser schichten, anschlielend 45
Min. kiihlen. Die tbrigen Kekskriimel kurz vorm Servieren uber das
Dessert geben.

Noch besser schmeckt das Ganze naturlich mit frischen Himbeeren
(oder auch jede andere Sorte Beeren).



