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Weinhaus Feiter Der Geschmacksverstarker

Blauschimmelkase-Birnen-Pralinen

Zutaten fur ca. 25 Stick

150 g Blauschimmelké&se, 100 g Ricotta, 1 kleine reife Birne, 1 EL frisch
gepresster Zitronensaft, 2 EL Semmelbrosel, ca. 100 g Walnusskerne,

Zubereitung

Blauschimmelk&se wirfeln und mit Ricotta in eine Schussel geben. Die Birne
waschen, schalen, vierteln und entkernen. Birnenviertel sehr klein wirfeln, mit
etwas Zitronensaft mischen und mit den Semmelbrdseln in die Schiissel geben.
Alles sehr grindlich mischen und ca. 8 Stunden oder tber Nacht in den
Kihlschrank stellen.

Die Walnusskerne in einer Pfanne ohne Fett rosten. Dann im Mixer oder mit
einem groRRen Messer fein hacken. Aus der gut gekiihlten Kasemischung kleine
Ballchen formen und diese in den gehackten Walnussen walzen.



