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Weinhaus Feiter Der Geschmacksverstérker

Kaninchen mit Himbeersauce

Zutaten fur 4 Personen

2 Zwiebeln, 2 Stangen Bleichsellerie, 4 Karotten, 600 g Kaninchenteile mit Knochen,
Salz, Pfeffer, 1 EL Olivendl, 3 Knoblauchzehen, 50 ml trockener Rotwein, 200 g
Himbeeren, 1 Rosmarinzweig, 1 Thymianzweig

Zwiebeln und Gemiise wiirfen und Kaninchenteile mit Salz und Pfeffer wiirzen. Ol in
einem beschichteten Bréter erhitzen und Kaninchenteile darin scharf anbraten. 2
Knoblauchzehen zerdriicken und mit den Gemiusewdirfeln dazu geben.

Mit Rotwein abldschen, Himbeeren zugeben, mit Salz und Pfeffer wiirzen und
Rosmarin- und Thymianzweig hinzuftigen. Brater schlieBen und Kaninchenteile in
vorgeheiztem Backofen bei 200° C auf mittlerer Schiene ca. 45 Minuten schmoren
lassen.

Kaninchenstiicke aus der Sauce nehmen und Sauce durch ein feines Sieb passieren.
Mit frischen Himbeeren dekorieren und sofort servieren.



