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Weinhaus Feiter Der Geschmacksverstarker

Scampi-Spiel3e mit Orangen-Pesto

Zutaten fur 4 Personen

1 Bio-Orange, 1 Bund Basilikum, %2 Bund Petersilie, 60 g Pistazienkerne, 60 g
Pinienkerne, 2 EL Orangenmarmelade, 4 EL Olivendl, Salz, Pfeffer, 1 rote
Chilischote, 3 EL Waldhonig, 16 rohe Scampi ohne Schale

Zubereitung

Fir das Pesto Orange heil3 abspiilen und trocken tupfen. Die Schale fein
abreiben, den Saft auspressen. Basilikum und Petersilienblattchen abzupfen.
Pistazien und Pinienkerne in einer Pfanne ohne Fett rosten.

Orangenmarmelade mit allen vorbereiteten Zutaten in der Kiichenmaschine zu
einer groben Paste verarbeiten. Paste in einer Schussel mit Olivendl vermengen,
mit Salz und Pfeffer abschmecken.

Chili 1angs halbieren, Kerne entfernen. Chili sehr fein schneiden und mit dem
Honig verriihren. Scampi am Riicken entlang einschneiden und den dunklen
Darmfaden entfernen. Scampi abbrausen, trocken tupfen und im Chilihonig
wenden. Auf 4 SpielRe stecken und im Kihlschrank 30 Minuten mit
Frischhaltefolie abgedeckt ziehen lassen.

Dann Scampi bei mittlerer direkter Hitze 3 Minuten von beiden Seiten grillen
und mit dem Orangen-Pesto servieren.



