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Weinhaus Feiter Der Geschmacksverstarker

Gegrillte Garnelen mit Serrano-Schinken

Zutaten flr 4 Personen

16 - 20 Garnelen mit Schale - gekocht (je nach Grof3e), 32 - 40 diinne
Scheiben Serrano-Schinken, 8 EL Olivendl, HolzspielRchen bzw.
Zahnstocher

Zubereitung

Garnelen schalen, dabei aber nicht die Schwanze entfernen. Die
Serrano-Schinken-Scheiben halbieren. Je eine Halfte um eine Garnele
wickeln und mit einem HolzspieRchen feststecken.

Olivendl in einer Grillpfanne erhitzen und die umwickelten Garnelen
darin braten bis sie knusprig sind. Haufig wenden.

Heild servieren.

Sie kénnen die umwickelten Garnelen auch in einer Alu-Grillpfanne
uber dem Holzkohlegrill garen.

Dazu passt gerostetes Weil3brot.



