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Weinhaus Feiter Der Geschmacksverstarker

Shrimpskuchlein

Zutaten:
- 200g mittelgrolRe Shrimps

- 250g SuRkartoffeln

- 200g Weizen Mehl

- 2 Eier

- 1TL Zucker

- Y% Packchen Backpulver
- Etwas Salz

SuRkartoffeln schalen und in diinne Streifen schneiden.

Weizenmehl, Eier, Zucker, Backpulver und ein wenig Salz mit Wasser zu
einem dickflissigen Teig verriihren und die SilRkartoffelstreifen unterheben.
Einen gehauften Essloffel der Masse in eine mit Ol auf 180°C vorgeheizte
Pfanne flach driicken und 4 oder 5 Shrimps darauflegen.

Goldgelb knusprig ausbraten.

Dazu wird Essigsauce mit eingelegtem Gemise sowie ein Krauterteller mit
Kopfsalat, Gurkenstreifen, Koriander und Frihlingszwiebeln gereicht.



