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Weinhaus Feiter Der Geschmacksverstarker
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Maronensuppe
Zutaten
400 g geschälte Maronen, 1 Stange Lauch, 1 Petersilienwurzel, ¼ Knollensellerie, 1 EL Butter, 700 ml Gemüsebrühe, 150 ml trockenen Weißwein, 250 ml Sahne, 1 Prise Muskat, Salz und Pfeffer

Zubereitung
Das Wurzelgemüse und den Lauch waschen, putzen und in kleine Würfel schneiden. In einem großen Topf in Butter kurz anbraten, dann mit dem Wasser ablöschen und die geschälten Maronen hinzufügen. Den Wein, Gemüsebrühe und Muskat hinzugeben und zugedeckt etwa 15 Minuten köcheln lassen. 

Dann die Suppe pürieren, die Sahne hinzugeben und mit Salz und Pfeffer abschmecken. 

Man kann die Sahne auch schlagen und einen Klecks Schlagsahne auf die bereits in den Teller gefüllte Suppe geben. 
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