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Weinhaus Feiter Der Geschmacksverstarker
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The Big Kahuna Burger
Zutaten für 4 Portionen
Burger Patties
800 g Hackfleisch vom Rind, 2 EL Paprikapulver edelsüß, 3 TL Kreuzkümmel, 3 geschälte Knoblauchzehen,  100 ml Teriyaki Sauce
Sojasauce
200 ml Ketchup, 50 ml Sojasauce, 3 EL brauner Zucker, 1 EL süße Chilisauce, Pfeffer aus der Mühle, Salz
Gebratene Zwiebeln 

4 geschälte Zwiebeln, 3 EL Honig
Außerdem zum Belegen 

4 große Burger Buns, 4 große Blätter Eisbergsalat, 4 Scheiben Fleischtomaten, eine kleine Zwiebel geschält und in sehr dünne Scheiben geschnitten, 4 Scheiben Ananas aus der Dose, 4 Scheiben Cheddar, 2 EL Honigsenf

Eine Variante des  Burgers aus dem Kultfilm Pulp Fiction ideal für Filmabende oder sommerliche Grillpartys.
Patties
Knoblauchzehen durch eine Presse drücken. Für die Patties das Hack mit Paprikapulver, Kreuzkümmel, Teriyakisauce, Pfeffer und Knoblauch gut mischen. Aus der Masse vier Bällchen formen, diese flach drücken und etwa eine halbe Stunde im Kühlschrank ruhen lassen.
Sojasauce
Sojasauce und Zucker in einem Topf mischen, aufkochen lassen, sofort die Hitze reduzieren und 2-3 Minuten köcheln lassen, dann Ketchup und Chilisauce untermischen und ein paar Minuten köcheln, mit Salz abschmecken, dann erkalten lassen.
Gebratene Zwiebeln
Zwiebel in Scheiben schneiden  mit dem Honig bestreichen. In einer heißen Pfanne mit etwas Öl goldbraun braten, dabei mehrmals wenden.


Die Burger-Patties auf dem Grill nach Wunsch grillen (medium oder well done).

Die Brötchen-Innenseiten kurz auf dem Grill rösten.

Anrichten/Aufbau
Brötchen-Unterseite, Sojasauce, Salatblatt, Tomate, rohe Zwiebelscheibe, Pattie, geröstete Zwiebeln, Ananas, Käse, Honeymustard, Brötchen-Oberseite.

